Vanocka/mazanec od lvy

1 kg polohrubé mouky

20 dkg masla

15 dkg cukru moucka

Spetka soli

2 zloutky

1 dloleje

4 dl mléka

80 g drozdi (davam 1,5 kostky)
rozinky (kandované ovoce
oloupané a nasekané mandle

e naval mouku, Spetku soli, zloutky, olej, cukr moucku, rozinky

e do rendliku ohfat mléko se lZickou cukru a do vlazného mléka rozdrobit drozdi -
za Y2 hodiny vybéhne kvasek

e kvasek zapracovat do smési na vale, potom tésto asi tak tfikrat rozvalet na placku
a postupné vtirat kulatym nozem zméklé maslo

e tésto nechat vykynout tak 2,5 — 3 hodiny, uplést vanocku/vytvarovat mazanec a
nechat na plechu jesté tak Y2 hodiny kynout. Potfit vajickem, posypat mandlemi a
Sup do trouby .....

e po vytazeniz trouby jeSté horké polit silnym hodné sladkym grogem



